
Assiette de jambon de Parme DOP 24 mois d’affinage 11,00 €
Supplément burrata + 4 €

Escargots au beurre d’ail (les 6) 9,90 €

Ravioles truffées à la crème de parmesan 9,90 € 
Supplément jambon de parme ou burrata + 4 €

Gravlax de saumon aux agrumes et à la crème fraîche 13,00 €

ICI TOUT SE PARTAGE !

ENTRÉES

12,00 € 19,80 €

PLANCHE 
DES CANAILLES 

POUR 2 PERSONNES

Assortiment de charcuteries 
et fromages selon arrivage

PLANCHE 
DES GLOUTONS 

POUR 4 PERSONNES 

Assortiment de charcuteries 
et fromages selon arrivage

Nous tenons à votre disposition la liste des ingrédients allergènes et la traçabilité des viandes.



Andouillette 5A  16,90 €
Servie avec frites fraîches, sauce au choix 

Pêche du moment  18,50 €
Poisson selon arrivage, légumes 
de saison, sauce champignons 

Bavette d’aloyau Angus  20,80 €
Servie avec frites fraîches, sauce au choix

Ravioles ricotta épinard 17,90 €
Farcies à la ricotta et aux épinards, 
sauce champignons

Ravioles saumon 17,90 €
À l’encre de seiche, farcies au saumon, 
crème de parmesan

TOUT EST PRÉPARÉ ET MIJOTÉ SUR PLACE PAR NOTRE BRIGADE
Nos produits sont français, frais et de saison. Nous privilégions toujours le local quand cela est possible.

ARTISANALES ET EN PROVENANCE D’ITALIE

PLATS 

RAVIOLES

Sauté de veau au chorizo  18,70 €
Servi avec frites fraîches

Carbonnade de bœuf flamande   17,70 €
À la Paix Dieu - Servie avec frites fraîches

Steak tartare préparé  16,90 €
Relevé avec des échalotes, câpres, 
cornichons, persil et sauce cocktail.
Servi avec frites fraîches

Ravioles à la truffe 19,90 €
Farcies à la truffe, 
crème de parmesan truffée

Supplément burrata + 4 € Supplément jambon de Parme + 4 €

Nous tenons à votre disposition la liste des ingrédients allergènes et la traçabilité des viandes.



Nous tenons à votre disposition la liste des ingrédients allergènes et la traçabilité des viandes.

LE GOINFRE  17,70 €
Pulled pork, sauce barbecue maison, cheddar, 
oignons rings, salade

LE GOURMAND  17,20 €
Filet de poulet pané, sauce bacon maison, 
double cheddar, salade

LE GLOUTON  17,20 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, cheddar, 
sauce cocktail maison, oignons rouges, salade

LE VORACE  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
tomme de Savoie, sauce barbecue maison, 
oignons rouges, tomates confites, salade

LE MORFAL  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
poitrine de porc grillée, Saint-Nectaire, sauce cocktail 
maison, oignons confits, tomates confites

LE GOULU  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
fromage de chèvre, sauce pesto maison, 
tomates fraîches, salade

LE GAILLARD  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, Maroilles, 
sauce cocktail maison, oignons rouges, salade

LE GOINFRE  17,70 €
Pulled pork, sauce barbecue maison, cheddar, 
oignons rings, salade

LE GOURMAND  17,20 €
Filet de poulet pané, sauce bacon maison, 
double cheddar, salade

LE GLOUTON  17,20 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, cheddar, 
sauce cocktail maison, oignons rouges, salade

LE VORACE  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
tomme de Savoie, sauce barbecue maison, 
oignons rouges, tomates confites, salade

LE MORFAL  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
poitrine de porc grillée, Saint-Nectaire, sauce cocktail 
maison, oignons confits, tomates confites

LE GOULU  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
fromage de chèvre, sauce pesto maison, 
tomates fraîches, salade

LE GAILLARD  17,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, Maroilles, 
sauce cocktail maison, oignons rouges, salade

L’ATELIER
À BURGERS
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SERVIS AVEC DES FRITES FRAÎCHES
Le bun et le steak sont faits sur place avec amour. 

Viande des Hauts-de-France.

NOS SAUCES CHAUDES MAISON  2,50 €
Maroilles, échalote, poivre, champignons  

NOS SAUCES FROIDES MAISON  1,50 €
Mayonnaise, barbecue, cocktail, bacon, qui pique,
mayonnaise truffée (+1€)
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STEAK HACHÉ DE VIANDE 
CHAROLAISE DE 240 G

FRITES EN SUPPLÉMENT

POUR LES GLOUTONS

Possibilité de remplacer le steak haché par une galette végétale

LE PAIX DIEU  18,50 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, poitrine 
de porc grillée, Maroilles affiné à la Paix Dieu, 
sauce bacon maison, oignons frits, tomate, salade

LE CHEF  19,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
poitrine grillée, une montagne de fromage, 
sauce mayonnaise, oignons frits, tomate, salade

LE GUEULARD 19,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, sauce 
mayonnaise truffée maison, double fromage 
à raclette, double lard fumé, oignons frits 
et oignons rouge, tomates fraîches, salade

LE GROSSE GUEULE  27,90 €
3 steaks hachés pur bœuf race charolaise, 
poitrine de porc grillée, une montagne de fromage, 
sauce mayonnaise, oignons frits, tomate, salade

LE BURGER DU MOIS  17,90 €
Chaque mois une nouvelle recette vous 
est proposée, n’hésitez pas à nous le demander

LE PAIX DIEU  18,50 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, poitrine 
de porc grillée, Maroilles affiné à la Paix Dieu, 
sauce bacon maison, oignons frits, tomate, salade

LE CHEF  19,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, 
poitrine grillée, une montagne de fromage, 
sauce mayonnaise, oignons frits, tomate, salade

LE GUEULARD 19,90 €
Steak haché pur bœuf race charolaise, sauce 
mayonnaise truffée maison, double fromage 
à raclette, double lard fumé, oignons frits 
et oignons rouge, tomates fraîches, salade

LE GROSSE GUEULE  27,90 €
3 steaks hachés pur bœuf race charolaise, 
poitrine de porc grillée, une montagne de fromage, 
sauce mayonnaise, oignons frits, tomate, salade

LE BURGER DU MOIS  17,90 €
Chaque mois une nouvelle recette vous 
est proposée, n’hésitez pas à nous le demander

+ 4,50 €

+ 3,50 €



Assiette de fromages  8,00 €

Tiramisu spéculoos maison  7,50 €

Brioche perdue maison 8,50 €
Glace vanille, caramel 
beurre salé, chantilly 

Mi-cuit chocolat maison 8,90 €
Glace vanille, chantilly

Profiteroles maison 8,50 €

Café ou thé gourmand 8,50 €

Champagne gourmand 14,50 €

Irish coffee gourmand 12,00 €

DESSERTS
FINIR SUR UNE BONNE NOTE, ÇA COMPTE ! 

Dame blanche  7,50 €
Glace vanille, chocolat noir fondu 

Chocolat liégeois  7,50 €
Deux boules chocolat, une boule 
vanille, sauce chocolat, chantilly

Café liégeois 7,50 €
Deux boules café, une boule 
vanille, sauce café, chantilly

Caramel liégeois  7,50 €
Deux boules caramel, une boule 
vanille, sauce caramel beurre salé, 
chantilly 

L’exotique  7,50 €
Une boule passion, une boule 
ananas, une boule citron vert, 
coulis de fruits rouges, chantilly 

Fruits rouges 7,50 €
Une boule fraise, une boule 
framboise, une boule cassis, 
coulis de fruits rouges, chantilly

Colonel (avec alcool 4cl) 7,90 €
Deux boules citron vert, vodka

Rhum arrangé (avec alcool 4cl) 7,90 €
Deux boules rhum-raisins, rhum 

Bailey’s ice (avec alcool 4cl)  8,90 €
Deux boules café, Baileys, 
chantilly

After eight (avec alcool 4cl)  7,90 €
Deux boules menthe chocolat, 
Get 27
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3,00 € 5,00 € 6,50 €
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Parfums : vanille, chocolat, caramel, 
café, pistache, fraise, framboise, passion, 
cassis, citron vert, rhum raisins, ananas, 
menthe chocolat. 

Supplément chantilly  1,50 €

Nous tenons à votre disposition la liste des ingrédients allergènes et la traçabilité des viandes.


